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Velkommen til Sjømatdagene 2025
Bli med på Sjømatdagene 2025 på Scandic Hell i Stjørdal! I over tre tiår har dette arrangementet vokst til å bli 

den viktigste møteplassen for alle som jobber med eller har interesse for sjømatnæringen i Norge.

Arrangert av Sjømatbedriftene, gir Sjømatdagene en unik mulighet til å knytte kontakter, 
dele innsikt og diskutere de mest aktuelle temaene i bransjen.

Hold av 24.–26. mars, og meld deg på i dag!!

«Get Together» på mandagskvelden 24.03.25
Konferansen og banketten finner sted på Scandic Hell i Stjørdal tirsdag 25. – onsdag 26. mars. 

Basert på fjorårets suksess, inviterer vi i år også til en uformell «Get Together»-aften mandag 24. mars. 
Her blir det god mat, mingling og faglige innslag – en flott anledning 

til å komme i kontakt med kollegaer i bransjen.

MELD DEG PÅ HER

https://sjomatdagene.no/pamelding/
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Utstilling under Sjømatdagene 2025
Sjømatbedriftene og FIAS arrangerer Sjømatdagene i 2025 på Scandic Hell Hotell 

ved Trondheim Lufthavn, Værnes den 24. til 26. mars 2025.

Sjømatdagene samler mellom 400 og 500 aktører fra alle ledd i 
sjømatnæringen. Det kommer beslutningstakere fra oppdretts- 
næringen, slakterier, hvitfiskbedrifter, foredlingsbedrifter, grossister, 
eks-portører og bedrifter som foredler og selger på innenlands- 
markedet.

Utstillingsområde på Scandic Hell
Vi inviterer våre samarbeidspartnere til å delta med en utstillings- 
plass under konferansen. Utstillingsområdet er i vrimleområdet 
mellom resepsjonen, konferansesalen og der vi spiser lunsj og har 
festmiddagen. Se vedlagte standoversikt. 

Vi har valgt å differensiere prisene på standene etter hvor sentralt 
de ligger. Dette er et forsøk på å gi dere utstillere en valgmulighet 
med tanke på plassering og kostnad.

Utstillingsplassene ligger på mellom 17.500 til 40.000 kroner + mva 
pr. plass for hele konferansen. 

For dette får utstillerne:
•	 Utstillingsplass ca. 2 X 3 meter. Følgende kan leies: 
	 Barbord og krakker, brosjyrestativ og skjerm m/stativ.
•	 Utstillingsplass i resepsjonsområdet eller i vrimlearealer der del-
	 takerne passerer gjennom på vei inn og ut av konferansesalene.
•	 Fritak for deltakeravgift på hele konferansen for 1 person 
	 (verdi inntil kr. 6500,-)
•	 Unik mulighet til å skape relasjoner og etablere kontakt med 
	 bedriftene i næringen.
•	 Profilering av bedriften inn mot laks og oppdrettsnæringen, 
	 hvitfisk-bedrifter og den resterende sjømatindustrien.
•	 Muligheter for reklame under konferansen.

 17 x 189 = 3,220 m
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For spørsmål angående utstilling:
Frode Kvamstad
73 84 14 00 | 970 43 974
frode@fiasinnkjop.no
eller Dan Tore Andersen 
907 53 895 | dan@fiasinnkjop.no
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MARITIME MANAGEMENT AS
Ny leverandør til FIAS

Maritime Management as – om oss
•	 Etablert i 1993 med formål å lage dokumentasjon til fartøy 
	 og redere (QA/ ISM).
•	 Maritime Management har 8 ansatte med variert operativ 
	 og administrativ bakgrunn fra maritim næring.
•	 Hovedkontor i Trondheim med representasjon i Bergen, 
	 Ålesund og Danmark/Fredrikshavn.
•	 Jobber innen alle områder vedrørende management av 
	 skip og relaterte produkter.

Management tjenester
Vi tilbyr følgende management tjenester for små og mellomstore 
båter:
1	 Sikkerhets og kvalitetsstyring (minimum styringssystemer/ 
	 ISM/ ISPS/ MLC)
2	 Mannskapsformidling og personalstyring
3	 Teknisk Management
4	 Annen assistanse; Alt av manualer, nye krav/myndighets-
	 oppfølging, ombygginger og nybygg, tegninger, 
	 prosjektledelse, oppsett av vedlikeholdssystem, audits etc.

Ta kontakt ved behov for Document of Compliance
Faste lave priser for FIAS medlemmer.

Software for styringssystem/administrasjon
Fleet Manager
Komplett programvareløsning for flåteadministrasjon;
	 –	Komplett vedlikeholdssystem
	 –	Styringssystem/QA, (ISM rapportering, risikoanalyser 
		  avviksbehandling etc)

	 –	Crew administrasjon
	 –	Tilvalg: Integrert system for EU MRV reporting system 
		  (I samarbeid med ekstern partner)

Rimelig, brukervennlig og effektiv. Faste lave priser på 
software og faglig support for FIAS medlemmer.

Software for innkjøp
Innkjøpssystem:
Administrasjonssystem for innkjøp; inklusive FIAS leverandører
	 –	PO-nummerering: Kontroll av alle kjøp
	 –	Administrasjonsmodul med innkjøpsmatrise
	 –	Lav brukerterskel (tilrettelagt for crew for at jobben 
		  gjøres ombord).
	 –	Kvalitetssikrede leverandører/kostnader
	 –	Egne leverandører kan legges til systemet uten å deles
	 –	Budsjettoversikt
	 –	Tilvalg: Integrert funksjon for IHM-vedlikehold 
		  (I samarbeid med ekstern partner).

Rimelig, brukervennlig og effektiv. Faste lave priser på 
software og faglig support for FIAS medlemmer.

Kontaktdetaljer:
Paul-Håvard Sørensen (CEO) 
+47 47 97 67 94 | phs@marman.no

info@marman.no

www.marman.no
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kunde@rsonline.no

RELEVANTE PRODUKTER OG
SERIER FOR DEN MARITIME

INDUSTRIEN

NAVIGERE I KLIMAENDRINGENE

Oppdag et omfattende utvalg av
produkter og tjenester av høy kvalitet
som er utviklet for å holde driften i
gang uten problemer. Vi har alt du
trenger for å navigere trygt på åpent
hav, fra navigasjonsverktøy til
sikkerhetsutstyr.

Den maritime næringen står overfor et
økende press for å ta i bruk
bærekraftige metoder for å håndtere
utfordringer som klimagassutslipp og
avfallshåndtering. Strengere
reguleringer og initiativer som IMPA
SAVE er pådrivere for dette skiftet mot
bærekraft.

Oppdag et bredt utvalg av produkter og tjenester av høy kvalitet som er
utviklet for å holde driften i gang uten problemer. Vi har alt du trenger for å
seile trygt på åpent hav, fra navigasjonshjelpemidler til sikkerhetsutstyr.

FØLG OSS PÅKONTAKT OSS
64 83 40 00

Les mer

Les mer

kunde@rsonline.no

FREMTIDSSIKRE MRO-
LEVERANDØRKJEDEN DIN

TRANSPORT I EN TID MED
KLIMAENDRINGER

Innkjøpere er under press som aldri
før. Forsyningskjedene har blitt
forstyrret, og leverandører har gått
konkurs. Så hvordan kan du gjøre
MRO-leverandørkjeden din
motstandsdyktig mot fremtidige sjokk?

Transportbransjen har vært en stor
bidragsyter til utslipp av klimagasser.
Men hvordan har bransjen utviklet seg
de siste årene for å redusere sin
innvirkning på miljøet?

Med døgnkontinuerlig drift, stramme vedlikeholdsplaner å forholde seg til
og mye fragmentering og kompleksitet i de ulike sektorene i
transportbransjen, vet vi at du trenger å samarbeide med noen du kan stole
på. Du trenger bare RS - vi er her for å hjelpe deg med å holde virksomheten
i gang på den mest effektive måten.

FØLG OSS PÅKONTAKT OSS
64 83 40 00

Les mer

Les mer
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https://no.rs-online.com/web/content/m/transport?intcmp=NO-WEB-HP-HB1-_-Sep-24-_-Transport
https://no.rs-online.com/web/?srsltid=AfmBOooDnS2STCAiQpfuL2vdIsSSiMFOTj_ZljnH4TdepgkQN6eRMLQ-
https://no.rs-online.com/web/content/m/transport/future-proofing-the-mro-supply-chain?intcmp=NO-WEB-_-CP-CB5-_-MCC_268_0624_CE-_-MRO-toekomst
https://no.rs-online.com/web/content/m/maritime/navigating-climate-change?intcmp=NO-WEB-_-CP-GU2-_-MCC_268_0624_NE-_-Maritime
mailto:kunde@rsonline.no
https://x.com/WeAreRSGroup
https://www.linkedin.com/company/rs-scandinavia/
https://www.youtube.com/c/WeAreRSGroup
https://www.facebook.com/WeAreRSGroupPLC/
https://www.instagram.com/wearersgroup/
https://www.tiktok.com/@wearersgroup
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https://www.toolskv.no/
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https://www.toolskv.no/
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Skreddersydd for næringsmiddelindustrien
Næringsmiddelbransjen har lenge etterlyst et program for å 
utdanne personell til ulike kvalitetsroller i industrien. Årlig ansettes 
det over 400 personer til ulike kvalitetsstillinger og -roller i nærings-
middelindustrien. Mange av disse er virksomhetens egne ansatte 
som kun får intern opplæring. Mattrygghetsskolen er Norges første 
eksterne utdanningstilbud – skreddersydd for å kunne kvalifisere 
kandidater til stillinger innen kvalitetsarbeid uten ressurskrev-
ende og omfattende internopplæring. Utdannelsen gir et solid 
fundament for å utvikle virksomhetens kvalitetsarbeid og forenkler 
prosessen for arbeidsgivere med å utdanne egne medarbeidere. 

Gjennom Mattrygghetskolen får deltakerne en grundig forståelse 
av prinsippene for mattrygghet og de nyeste metodene og verk-
tøyene for kvalitetsstyring og risikovurdering, samt hvordan de kan 
implementere disse i sin egen virksomhet.

Et fagområde i kontinuerlig utvikling
Det kan være krevende å holde seg oppdatert innenfor fagområdet 
mattrygghet, hverdagen kan fort ta overhånd. Lover, forskrifter, 
standarder og kundekrav utvikler seg stadig. Mattrygghetsskolen 
sørger for oppdatert kompetanse og erfaringsdeling, og delta-
gerne vil trygges i egen hverdag til å kunne ta gode og effektive 
beslutninger til fordel for virksomheten og dens kunder.

Kvalitetsarbeid innebærer kontinuerlig utvikling og forbedring. 
Utover å gi deltakerne nødvendig kunnskap og kompetanse, 
fokuserer programmet også på å utvikle deres evne til kontinuerlig 
forbedring. Dette innebærer å identifisere potensielle forbedrings-
områder, implementere tiltak for å adressere disse, og evaluere 
effektiviteten av tiltakene over tid. Utdannelsen er derfor tilrettelagt 
for både kvalitetsledere med lang fartstid og for ansatte som er nye 
i rollen.

Målgruppe
Programmet er spesielt utformet for virksomheter som ønsker å 
investere i egne ansattes utvikling for å styrke virksomhetens mat-
trygghet. Ved å delta i dette programmet, får medarbeiderne en 
unik mulighet til å tilegne seg både praktiske ferdigheter og formell 
kompetanse som er direkte relevant for deres daglige arbeid innen 
kvalitets- ledelse.

Programmet er aktuelt for deg som ønsker deg eller allerede inne-
har en stilling som kvalitetsmedarbeider, kvalitetskoordinator eller 
kvalitetsleder med ambisjoner om en  karriere innen kvalitetsledelse. 

Virksomheter, som ønsker å utvikle egne medarbeidere til denne 
typen stillinger, kan gjennom dette utdanningstilbudet på en enkel 
måte gi disse en praktisk og formell utdannelse som er spesielt 
tilpasset behovet.

Programmet passer for alle som ønsker å jobbe med kontinuerlig for-
bedring og bidra til å styrke virksomhetens mattrygghet. Det vil være 
et stort fortrinn å ha vitnemål fra Mattrygghetsskolen på din CV!

20% RABATT For alle FIAS’ aksjonærer 

Mattrygghetsskolen, 
ordinær pris kr. 49 990,-

Påmelding: eurofins.no/MTS/FIAS 
Tlf: +47 480 66 771 
foodconsulting@ftn.eurofins.com

www.eurofins.no

Eget FIAS-kull våren 2025
I mai 2024 lanserte Eurofins Food & Feed Testing Mattrygghetsskolen, et unikt utdanningstilbud for 

alle ansatte i næringsmiddelindustiren. I samarbeid med FIAS settes det nå opp et parallelt kursprogram 
rettet mot fiskeindustrien. Mattrygghetsskolen er Norges første eksterne utdanningstilbud som 

kvalifiserer kandidater til stillinger innen kvalitetsarbeid og mattrygghet.




