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Fellesstand på Aqua Nor 2025
Vi treffes på stand A 137– Paviljong Fiskerinæringens Innkjøpsselskap AS.

For 26. året så arrangerer vi en felles stand for en god del av 
leverandørene i FIAS. I år vil det være ca. 30 leverandører som er 
representert. 

Populær mingling på terrassen med medlemmene i 
Sjømatbedriftene og bedriftene i FIAS.
Vi legger opp til den årlige minglingen med våre bedrifter og 
alle samarbeidspartnerne onsdag 20. august i våre lokaler i 
Dronningens gate 7. Det serveres sunn og god sjømat med 
tilhørende god drikke på vår terrasse, som tidligere år. 

Under Aqua Nor 2023 registrerte vi vel 300 personer som var 
innom de timene vi hadde åpent.

Disse er:
• AJ Produkter
• Amcor
• Avonova
• Canon
• Cirkmar 
• DS Smith AS    
• Ecolab AS   
• Eurofins
• FIAS   
• Fished
• Fjordkraft AS   
• Hygienegruppen AS   
• IF skadeforsikring   
• Malproff AS   

• Manpower
• MPack
• Nemko Norlab
• Nippon Gases Norge AS   
• Norengros AS   
• Erling Olstad
• Reflex
• Rentokil AS   
• Retura
• Skala
• Solar Norge AS   
• Systemkjøp
• Telenor ASA   
• VWR International AS   

Solar Skala Ecolab Hygienegruppen Nippon Gases

bakrom bakrom

AJ Produkter Eurofins Malproff Telenor FIAS Reflex IF NorEngros

Canon Amcor

Nemko
Norlab

Retura Fjordkraft Erling
Olstad

Rentokil Fished Avonova System-
kjøp

Manpower MPack DS Smith Circmar VWR
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Bærekraft er ikke lenger et konkurransefortrinn 
– det er en forutsetning

Hvordan jobber Norengros med bærekraft? Det får du svar på i vår rykende ferske bærekraftsrapport

Rapporten oppsummerer hvordan vi har jobbet det siste året, 
hvor vi har en vei å gå og hvilke ambisjoner vi har fremover. 
Årets rapport er godt forankret i rammeverket fra CSRD med 
klimaregnskap og dobbel vesentlighetsanalyse i fokus.

Noen høydepunkter fra bærekraftsrapporten:
• Klimaplan frem mot 2030
• Nye krav til leverandører
• Redegjørelse etter åpenhetsloven

La deg inspirere og lær mer om hvordan vi i Norengros jobber 
strategisk med bærekraft, fra ansvarlig styring til klimafotavtrykk, 
sirkularitet og samfunnsansvar.

God lesning!

Sirkulærøkonomi i praksis
Norengros KJ Brusdal i Bergen selger alene omtrent 500 tonn 
håndtørkepapir i året. Dette tilsvarer rundt 25 fulle vogntog. 
Til nå er dette papiret blitt brent som restavfall. 
Men hva om det kan brukes om igjen?

 

Leverer til Norges største musikkfestival
Det som startet som en enkel forespørsel om takeaway-emballasje, 
ble etter hvert til en totalleveranse for alle serveringsaktørene på 
festivalen, både før og under etter festivalen.

Se Norengros bærekraftsrapport

Les hele saken her
Les hele saken her

Finn butikk     Kundeservice     Bærekraft     Fagspesialisten     www.norengros.no

https://issuu.com/norengros.no/docs/norengros_b_rekraftrapport_2024?fr=sZWEzOTg2MTA4NDg
https://www.norengros.no/article/sirkularkonomi-i-praksis-med-tork-paper-circle?utm_source=email&utm_medium=nyhetsbrev&utm_campaign=barekraftsrapprt&utm_content=tork-paper-circle
https://www.norengros.no/article/norges-storste-musikkfestival-tons-of-rock?utm_source=email&utm_medium=nyhetsbrev&utm_campaign=barekraftsrapprt&utm_content=tons-of-rock
https://www.norengros.no/stores
https://www.norengros.no/landing/kundeservice
https://www.norengros.no/landing/barekraft
https://www.norengros.no/landing/fagspesialisten
https://www.norengros.no/
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Azets People blir til Keystones 
– spesialister på rekruttering og utleie innen 

økonomi, teknologi og HR

Etter over 20 år som Azets People starter vi nå et nytt kapittel som Keystones 
– et spesialisert rekruttering- og konsulentselskap med fullt fokus på økonomi, teknologi og HR.

Hos Keystones er 
spesialisering ikke et mål 
– det er måten vi jobber på
Vårt nye navn er inspirert av 
arkitekturens bærebjelke – 
keystonen – symbolet på det 
som holder helheten oppe. 
Slik ser vi også vår rolle: Å koble 
virksomheter med de spesial-
istene som skaper resultater.
 
Vi tror på faglig spesialisering 
fordi det gir bedre prosesser, 
sterkere innsikt og tilgang til 
de beste kandidatene.

Med lokal tilstedeværelse i Trondheim, Oslo, Bergen, Stavanger, 
Kristiansand, Fredrikstad og Larvik, leverer vi treffsikre rekruttering- 
og konsulenttjenester – med kvalitet og presisjon.

Navnet er nytt, men menneskene og kvaliteten er den samme. 
Vi gleder oss til å fortsette samarbeidet – nå som Keystones.

Ny nettside
Vi lanserer keystones.no snart. 
Følg med og ta kontakt på 
post@keystones.no 
om du trenger oss i mellomtiden.

mailto:post@keystones.no
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Jobber du i fiskeri- eller havbruksnæringen? Da vet du hvor viktig 
godt renhold er for å levere trygg sjømat av topp kvalitet.Før måtte 
man ta en prøve, sende den til et laboratorium og vente i flere dager 
på resultatet. Med det nye, håndholdte apparatet CytoQuant® får du 
svaret med én gang, direkte der du er – enten det er på merdkanten, 

på et settefiskanlegg, om bord på en båt, eller på et fiskemottak.

Få svar på renholdsprøven 
på 30 sekunder med CytoQuant®

Sjekk renholdet på overflater og utstyr 
– raskt, enkelt og nøyaktig

Måling av ATP brukes mye fordi resultatene også her foreligger i 
løpet av sekunder. Mens CytoQuant® måler bakterieceller direkte, 
vil ikke ATP skille på levende og døde celler. ATP har også en del 
begrensninger i forhold til CytoQuant®:

•	 Enkelte stoffer og dårlige miljøforhold kan gi feilaktige 
	 resultater.

•	 Omgivelsestemperaturen kan øke reaksjonstiden, 
	 og lys kan gjøre det vanskelig å oppnå riktige avlesninger.

•	 Desinfeksjonsmidler kan forstyrre ATP-målingen og gi 
	 falske resultater.

•	 ATP-metoden påvirkes av type mat som behandles der 
	 prøven tas. Rester av matvarer inneholder store mengder ATP 
	 som langt overstiger mengdene som finnes i bakterieceller. 
	 ATP er derfor mindre egnet til å vurdere mikrobiell 
	 forurensning av overflater.

Begrensninger med ATP versus CytoQuant ® kan visualiseres slik:

De viktigste fordelene med CytoQuant® for deg som er 
tilknyttet fiskeri- og havbruksnæringen:

•	 Tryggere mat: Finn og fjern bakterier før de blir et problem. 
	 Dette gir tryggere produkter, fornøyde kunder og et sterkere 
	 omdømme.

•	 Bedre produksjon og mindre svinn: God kontroll på renholdet 
	 gir lengre holdbarhet på produktene og reduserer matsvinn. 
	 Det er bra for bunnlinjen.

• Enklere å følge reglene: Nøyaktige målinger gjør det lettere 
	 å dokumentere godt renhold og følge de strenge kravene 
	 fra myndighetene. Du unngår unødvendig risiko.

•	 Veldig enkelt å bruke: Apparatet er designet for en travel 
	 hverdag. Alle kan bruke det uten behov for spesiell opplæring.

Teknologien enkelt forklart:
Hvordan kan den være så rask? Apparatet bruker en avansert 
metode (impedans-flowcytometri) som sender de innsamlede 
partiklene gjennom en sensor. 

Denne sensoren bruker en svak elektrisk strøm til å telle hver 
enkelt levende bakterie som passerer. 

Metoden er svært nøyaktig og teller alle typer bakterier.
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+47 73 84 14 00 | post@fiasinnkjop.no | www.fiasinnkjop.no

                            – ditt eget innkjøpsselskap

Din bedrift får også utbetalt lojalitetsbonus

LITT DITT

Kort oppsummert: 
CytoQuant® gir deg full kontroll på renholdet umiddelbart. 
Det er et verktøy som sparer tid, reduserer risiko og hjelper deg å levere trygg sjømat av høyeste kvalitet.

Slik fungerer CytoQuant® i praksis – 6 enkle steg
Testen er ferdig på under ett minutt:

Møt oss på Aqua Nor 2025. 
Vi treffes på stand A 137 – Paviljong Fiskerinæringens Innkjøpsselskap AS.

1.	 Skru av lokket og 
	 ta svaberen ut fra 
	 prøveglasset.

2.	 Stryk den over 
	 flaten du vil teste.

3.	 Sett svaberen tilbake 
	 i prøveglasset og 
	 skru lokket på.

4.	 Rist glasset godt for å
	 blande inn bakterier 
	 og andre partikler 
	 i løsningen.

 5.	 Sett prøveglasset inn 
	 i CytoQuant®-
	 apparatet og velg 
	 måleprogram.

 6.	 Les av resultatet på 
	 skjermen etter bare 
	 30 sekunder.
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Her finner du alt du trenger for å holde produksjonslinjen i gang, fra sensorer og personlig verneutstyr 
til rengjøringsprodukter av næringsmiddelkvalitet og varmekameraer.

RS PRO - de riktige ingrediensene for dine prosjekter
Se RS PROs omfattende utvalg av smarte produkter og løsninger som forbedrer produktiviteten, 

sikrer overholdelse av regelverk og reduserer nedetid.

Termiske kameraer
Høyteknologiske kameraer for 
visualisering av temperatur-
forskjeller. Egnet for et bredt 
spekter av bruksområder. 

Sikkerhetssko
Utstyrt med tåhette i stål samt 
skli- og punkteringssikre såler. 
Gir full beskyttelse uten at det 
går på bekostning av komforten. 

Digitale multimetre
Mål enkelt spenning, strøm 
og motstand for omfattende 
diagnostikk som gir raskere feil-
søking og minimerer nedetid. 

Nærhetssensorer
Allsidige sensorer av høy kva-
litet er en viktig del av ethvert 
kontrollsystem der kontroll er 
en integrert del av prosessen.

SE MER

Alle de riktige ingrediensene
Med vår bransjekunnskap kan vi levere skreddersydde 
produkter, services og råd som gjør din matproduksjon 

effektiv, trygg og klar for fremtiden.

SE HER

Ring oss på 64 83 40 00
Mandag – torsdag 08.00–16.00 og fredag 08.00 – 15.00
Send oss ​​en e-mail: kunde@rsonline.no 
Vi svarer innen 24 timer, og prøver å svare samme dag

UTVALGTE PRODUKTER

KJØP NÅ KJØP NÅ KJØP NÅ KJØP NÅ

https://no.rs-online.com/web/content/m/food-bev-industry/food-bev-rspro?cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-HERO_BANNER_CTA&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/content/m/food-bev-industry?cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-SINGLE_CTA_1&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/c/test-measurement/temperature-test-measurement/thermal-imaging-cameras/?selectedNavigation=brands=RS%20PRO&cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-2PROD_CTA_A_1&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/c/personal-protective-equipment-workwear/safety-footwear/?selectedNavigation=brands=RS%20PRO^attributes.Features=Anti-Slip||Safety%20Toe&cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-2PROD_CTA_B_1&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/c/test-measurement/multimeters-accessories/?selectedNavigation=brands=RS%20PRO&cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-2PROD_CTA_A_2&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/c/automation-control-gear/sensors/proximity-sensors/?selectedNavigation=brands=RS%20PRO^attributes.Housing_Material=Stainless%20Steel&cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-2PROD_CTA_B_2&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
https://no.rs-online.com/web/content/services/procurement-solutions?cm_mmc=NO-EM-_-RSN_20250709-_-DM932151-_-BANNER_IMG&cid=DM932151&bid=1628556556&dtm_em=32d5cfb89a2fe589b4f735b990c604b7030bd6a3f5bebbfd452a51084b66125e
mailto:kunde@rsonline.no



