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Fellesstand pa Nor-Fishing 2026

Vi treffes pa stand A 137- Paviljong Fiskerinaeringens Innkjopsselskap AS.
For 27. dret sd arrangerer vi en felles stand for en god del av leverandgrene i FIAS. | ar vil det veere over 30 leverandgrer som er representert.

Forelgpig liste med utstillere under Nor-Fishing 2026:

- ABC « Erling Olstad « Marlink « Rentokil AS

« AJ Produkter - Eterni - MPack «Retura

« Anticimex - FIAS - Nemko Norlab - Servicegrossistene

- Antisink - Foodtech + Norengros AS - Skala

- Cepheo «1dé House of Brands « Norsirk - Telenor ASA

- Cowab « IF skadeforsikring - Onninen «VWR International AS
+ DS Smith AS - Malproff AS - Pelias

- Entelios - Manpower « Presto Training

- EOS Energi + Marine Dynamics - Reflex Etikett

Populaer mingling pa terrassen med medlemmene i
Sjematbedriftene og bedriftene i FIAS.

Vilegger opp til den arlige minglingen med vare bedrifter og
alle samarbeidspartnerne onsdag 19. august i vare lokaler i
Dronningens gate 7. Det serveres sunn og god sjgmat med
tilhgrende god drikke pa var terrasse, som tidligere ar.

Under Nor-Fishing 2024 registrerte vi vel 300 personer
som var innom de timene vi hadde dpent.

P’ FI ﬁ S Foto: Framinglingen i 2019. %/
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Luftbarne mikroorganismer som skjult utfordring
i fiskeforedling

Bioaerosoler, mikroskopiske partikler i luft, er en ofte undervurdert faktor i sjgmatproduksjon,
men kan ha betydelig betydning bade for hygiene, mattrygghet og arbeidsmilje.

Tekst: Lars Bugge Aarset, Fremtidens Industri

— Bioaerosoler er luftbarne partikler som inneholder eller stammer
fra levende organismer eller biologisk materiale, forklarer Camilla
Solheim Adams.

Camilla Solheim Adams er sertifisert
yrkeshygieniker med naer 20 ars erfaring
fra Thelma Inneklima & Arbeidsmiljo AS.
Hun har en mastergrad i Occupational
Hygiene fra Universitetet i Bergen, med
spesialisering i bioaerosoler og hvordan
luftbdrne biologiske partikler pavirker
arbeidsmilj og helse.

— Partiklene kan besta av bakterier, virus, sopp, endotoksiner, samt
biologisk materiale som fiskeslim og proteiner (allergener) som
frigjores under bearbeiding av rastoff, sier hun.

Arbeidstilsynet peker pa at biologiske faktorer i arbeidsmiljzet,
inkludert bioaerosoler, kan gi risiko for infeksjon, allergiske
reaksjoner og irritasjon i luftveier, hud og gyne. Eksponering skjer
seerlig ved inndnding, men ogsd gjennom hudkontakt og
indirekte via forurensede overflater.

Arbeidsgivere er forpliktet til & kartlegge eksponering, iverksette
forebyggende tiltak og serge for at eksponeringen holdes sa lav
som mulig. Dette skal fgrst og fremst skje gjennom tekniske,
organisatoriske og hygieniske tiltak, inkludert ventilasjon og

rengjeringsrutiner. Personlig verneutstyr skal vaere siste utvei, da
det er sveert tungt for arbeidstakere & bruke.

Dannes gjennom hele prosesslinjen

I moderne lakseslakterier og foredlingsanlegg vil dannelsen av
bioaerosoler skje flere steder i produksjonen. Noen steder vil det i
hovedsak veere allergener, mens andre steder er det mer mikrober
som er problemet. Typiske steder hvor det dannes bicaerosol er:
inntak og blegging, sleying, desliming, hodekapping, descaling,
filetering og ulike former for vask og spyling.

- Mange av prosessene som er ngdvendige for effektiv produksjon
skaper samtidig sma drdper og partikler som kan transporteres
gjennom lufta. Derfor er det viktig & forstd hvor i prosessen
risikoen er storst, sier Adams.

Faktorer som bidrar til spredning av biologisk materiale i luften
er vann fra dyser og slanger, uvgren handtering av fisken, trykkluft
og mekanisk bearbeiding.

Tidlig introduksjon gir starst utfordring

Forskning fra Havforskningsinstituttet indikerer at mikroorganismer
som introduseres tidlig i produksjonslinjen, er szerlig krevende a
eliminere pa senere stadier i prosessen. Funnene viser videre at
bakteriefloraen i hovedsak har opprinnelse i sjgvann og tilknyttede
vannmiljger.

Dette understreker betydningen
av forebyggende tiltak og tidlig
kontroll i prosesslinjen. Ifalge
Adams er det avgjerende ar
edusere innfgrselen av mikro-
organismer via sjgvannet,
samtidig som mikrobene som
folger med fisken inn i produk-
sjonen, ma handteres sd tidlig

som mulig.

Adams fremhever Listeria monocytogenes, Vibrio og Escherichia
coli som eksempler pa mikroorganismer som krever systematisk og
kontinuerlig kontroll i sjgmatindustrien.



En utfordring som pavirker bade HMS, mattrygghet og
produktkvalitet

Bioaerosoler representerer en dobbel utfordring, de pavirker bade
produktkvalitet, mattrygghet og arbeidsmilja. Eksponering kan gi
irritasjon i luftveier, hud og @yne, samt allergiske reaksjoner, astma
og andre helsebelastninger hos ansatte.

— Nar vi arbeider med biocaerosoler ma vi se bade mattrygghet
og arbeidsmiljg i saimmenheng, det er de samme biologiske
partiklene som kan pavirke begge omradene, sier Adams.

Bioaerosoler og biologiske faktorer ved arbeid med fisk

Kritiske hygieniske soner i produksjon

Fuktige og kalde produksjonsmiljger med hay organisk belastning
gir gode vekstvilkar for mikroorganismer. Saerlig utsatt er transport-
linjer, sluk, slayemaskiner og andre komplekse flater der biofilm
kan etableres.

I tillegg vil rengjering og spyling i seg selv bidra til spredning
dersom aerosolgenerering ikke kontrolleres.

Teknologi og prosesskompetanse i sjgmatindustrien

- | sjpmatindustrien gjer kombinasjonen av fukt, salt, proteiner
og lave temperaturer at mikroorganismer lett kan etablere seg
dersom hygiene ikke er godt nok kontrollert, sier sivilingenigr og
daglig leder Erling Olstad i Erling Olstad AS, som leverer prosess-

og hygienelgsninger til naeringsmiddelindustrien.

Han peker pa at selv rengjgring kan bidra til spredning av mikro-
organismer dersom prosessene ikke er godt tilpasset miljget.

Moderne desinfeksjon og ULV-teknologi

En sentral utfordring i sjgmatindustrien er at tradisjonelle metoder
for rengjering og desinfeksjon ikke alltid sikrer tilstrekkelig og jevn
dekning i komplekse produksjonsmiljger.
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Kalde og fuktige soner, hgy organisk
belastning og vanskelig tilgjengelige
flater kan bidra til at mikroorganismer
overlever, etablerer seg og danner
biofilm.

Videre kan forspyling fer skumlegging
fare til dannelse av bioaerosoler, som
igjen kan bidra til kontaminering av
overflater og utstyr. Slike aerosoler kan

Erling Olstad, sivilingenior
og daglig leder i Erling
Olstad AS.

forbli svevende over tid, avsettes pa
flater som ikke rengjeres daglig, og
dermed fungere som en kilde til senere reintroduksjon av mikro-
organismer i produksjonsmiljget.

— Elektrostatisk ULV-teknologi representerer et mulig tiltak for a
redusere denne utfordringen, forteller Olstad.

Ved denne metoden lades sméa draper av desinfeksjonsmiddel
elektrostatisk, slik at de tiltrekkes av overflater og kan gi en mer
ensartet tredimensjonal dekning enn konvensjonell pafering.

—Teknologien kan vaere seerlig relevant i omrader med sprekker,
hulrom, transportlinjer og komplekse utstyrssoner, der tradisjonelle
metoder kan ha begrenset rekkevidde, sier han.

Ved & benytte teknologien far grovspyling kan det vaere mulig
a redusere den mikrobielle belastningen tidlig i rengjerings-
prosessen.

Dette kan igjen bidra til lavere dannelse av bioaerosoler, redusert
risiko for krysskontaminering og et potensielt bedre HMS-niva i
produksjonsmiljget.

Behov for helhetlig tilnaerming

Bade forskning og teknologi peker i samme retning, kontroll av
bioaerosoler krever en helhetlig tilneerming der prosessdesign,
hygiene og desinfeksjonsstrategi ses i sammenheng.

Det handler ikke bare om & flerne mikroorganismer og allergener,
men om 4 forstd hvordan de beveger seg mellom overflater, vann
og luft, og hvordan produksjonsmiljget ma designes for &
redusere risiko i alle ledd.

(ki roue publerphvt s center. )
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erlingolstad.no/ o


https://www.arbeidstilsynet.no/risikofylt-arbeid/biologiske-faktorer/bioaerosoler-og-biologiske-faktorer-ved-arbeid-med-fisk/
https://fi-nor.no/luftbarne-mikroorganismer-som-skjult-utfordring-i-fiskeforedling/
https://erlingolstad.no/
https://erlingolstad.no/
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Sporbare bayer uten AlS

Som medlem av Fiskarlaget, far du 10% pa Smart Ocean bgyer.

arbeiq
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Norges
Fiskarlag

Vare lgsninger

SmartOcean Bgye
Coastal Edition Il

@: 240mm/H: 285mm/

Vekt: 1.3 kg/Oppdrift: 3,1 kg/
Vanntett til 140 m (14 bar)

- Norsk design skapt for teffe veerforhold

- Finner fiskeutstyret ditt, uansett vaer, og varsler ved avvik
Integrert med Olex, SailorsMate og BarentsWatch

- GPS for enkel sporing av utstyr, som forhindrer tap av fangst

- Lang batterilevetid gir palitelig drift gjennom hele sesongen

- Reduserer drivstofforbruk og tidsbruk pa a sikre fangsten

- Maksimerer lznnsomheten og sparer tid for mannskapet

- Leveres med 2 ars garanti, oppdateringerer og support

SmartOcean Marker

Coastal Edition I ‘“g.
@:95mm/H: 285mm/ \E?r/

Vekt:590g/
Vanntett til 140 m (14 bar)

- Festes til flaggbaye og inkluderer
alle egenskapene til Coastal Edition I

SmartOcean Baye
Offshore Edition Il
@:370mm/H: 523mm/
Vekt: 12kg/Oppdrift: 18 kg/
Vanntett til 100 m (10 bar)

Satellittbgye med global dekning
Statter Olex og SailorsMate kartplotterintegrasjoner

- Geofence varsler hvis bayen driver

« Justerbare nattlys for gkt synlighet

- Lang batterilevetid (<12 mnd)

- Ladbare batterier

- Taler reffe forhold, og vanntett til 100 meter

- Fylt med polyuretan for styrke og stet absorbering

- Mulighet for & koble til eksterne sensorer for alle typer
malinger

1~ Bolgehgydeindikator
Seperat henting av posisjon pa plotter ned til T min

Dette er et must for oss! Spesielt nar isen kommer. Satellitt GPS-

bayene vil spare oss for mange timers leting etter vare krabbeliner
som er opptil 8 km lange. Vi kan ogsa planlegge operasjonene vare
bedre med oversikt over hvor lang seiling vi har til neste baye.

Harald Taranger, Vestland Arctic og Arctic Seafood AS, Austevoll
Spar tid og drivstoff
Naviger direkte til dine bayer, med full oversikt alltid

Automatisk rapportering
Direkte til BarentsWatch (Fiskinfo)

Unnga tap av utstyr
Sett opp geofence og fa varsler om drift

Integrasjon med din kartplotter
Integrer med Olex og SailorsMate



Forngyde fiskekollegaer

"Magnus ringte og ville bestille litt flere bayer. Mye av grunnen er
veldig god oppfelging og at produktet bare blir bedre og bedre.

Dette kan jeg trygt anbefale!"
Magnus-Martelius Andersen/Andersen Fisk AS

"Utrolig slitesterk baye. Jeg trenger flere!"

Thomas Bergtun, Bergtun Kystfiske

"Jeg har testet pa Bldkveita oger veldig forngyd.
Jeg har bestilt flere!"

Bjorn Kére Kristiansen, M/K Bjgrnson, garnfisker fra Ingay

"Mega fornayd! Kjorer rett
pd bayene, finner alt utstyr
lett, utrolig fornayd med
bolgehayde og geofence
virker bra."

Johan Olav Florg-Larsen,
fisker og Smart Ocean-bruker

ECOLAB

PROTECTING WHAT’S VITAL™

NO' RINSE
DESINFEKSJON

Effektiv desinfeksjon uten sluttskylling.
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Kontakt oss:

Alf Georg Pedersen
Salgssjef Fiskeri
+47905 13 157

agp@smartocean.com

Elisabeth Strand
Kundekoordinator

+47 24201616
support@smartocean.com

KORTERE
RENGJ@RINGSTID

< SMARTOCEAN

BEDRE FOR

MILJOET

0G DIN
BUNNLINJE

OPPRETTHOLDT
MATSIKKERHET

HVOR MYE KAN DIN FABRIKK SPARE?

Kontakt oss for en uforpliktende vurdering
av potensialet i ditt anlegg.

Halvor Holder
Business Development Manager
Food & Beverage

S, 45475727
& halvor.holder@ecolab.com
@ https://no-no.ecolab.com/

ECQLAB | i<
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